
Cuvée Excellence

Cuvée composée de 100 % de Pinot noir conservés plusieurs années en cuve.
La robe de cette cuvée est d’un beau jaune, chaud, caractéristique du Pinot Noir.
Le nez est gourmand, très expressif, rappelant les fruits frais 
Cette cuvée présente une attaque franche, un beau fruité et une belle longueur en bouche. Cette 
cuvée fraîche et agréable restitue l’âme de la maison.

Récompenses :
Cuvée analysée sans pesticides par la revue Vins et santé

Médaille or 2017 Vignerons Indépendants

Médaille or 2024 concours général agricole

Blanc de Noirs
Assemblage : 100% Pinot Noir

Mise en bouteille : 2021

Récolte 2020: 70 %
Récolte 2019 : 1 %
Récolte 2018 : 6%

Récolte 2017 : 0,5 %
Récolte 2016 : 2 %
Récolte 2015 : 4 %
Récolte 2014 : 8 %
Récolte 2013 : 4 %

Récolte 2011 : 1,5 %
Récolte 2010: 1,5 % 

Dosage : 4,33 grammes

EXTRA BRUT


